Kraukskigo medus piparkiiku recepte

Decembris ir laiks, kad tik loti gribas piesmarzinat maju ar piparkiiku smarzu, un vislabak to darit,
cepot piparkiikas no pasu gatavotas piparkiiku miklas. Un to pagatavot nav nemaz tik sarezgiti, ka
varbit skiet.

Miklas pagatavoSanai nepiecieSams:
* 350g strups vai medus
* 150g sviests
e 200g cukurs
* 2gab. Olas
* 2g dzerama soda
*  600g kvieSu milti

GarsSvielu maisijumu var nopirkt vai ari pagatavot pats. NepiecieSams:
* A tgjk. kanéla
* 10 krustnaglinas
* 5 graudini kardamona
* sarivets muskatrieksts
* 1tgjk. ingvera
* 1 tgjk. koriandra
* 5 piparu graudini

Piparkiku miklas gatavosana:

Medu, cukuru un sviestu uzvara. Verdo$a masa iejauc pusi izsijatu miltu, pieber sasmalcinatas
garSvielas un kul, [idz mikla kldst viendabiga un sak atdalities no katla malam. Nedaudz atdzisusSai
miklai pievieno sakultas olas, iidenT iz§kidinatu dzeramo sodu, pargjos miltus un visu masu ripigi
samaisa. Miklu izveltn€ plana karta un ar dazadam veidnit€m izspiez cepumus, liek uz plats, parziez
ar sakultu olu un cep cepeskrasni.



